DINER 4 MAINS
MICHEL PORTOS & FREDERIC DUCA
Mercredi 27 MARS

Menu 6 services 150 €/personne

Amuse Bouche

Langoustine
Cuite a la nacre, asperge blanche, pomelo Corse,
glace crustacé

Encornet
Farci a la saucisse italienne, tempura de tentacule,
jus de bouillabaisse

Pavé de Loup
Roti, barigoule d’artichaut, chutney d’olive violette,
brousse du Rove

Paleron de veau
Triple cuisson, émulsion iodee,
condiment asperges vertes/cebettes/groseille

~ Pomme |
En chutney, au vinaigre de cidre, crumble anis,

sorbet fenouil/aneth
Brioche fleur d’oranger

Kumaquat, cremeux bergamote, sorbet yaourt,
chouchou d’amande

Mignardise

Une équipe a votre service : Marinos, Cecile, Cathy, Wag,, Louise, Thomas, Mathilde C, Draman, Mathilde T



