
Oursin
Tarama/mascarpone citron

2022 Sancerre blanc « Nuance »

Bar
Chou fleur, crème d’huître, Avruga

2022   Sancerre blanc « Petit Chemarin »

Homard
En raviole, bisque au piment Urfa

2019   Sancerre blanc « Le Château » 

Saint Jacques
Polenta crémeuse, artichauts frits, puntarelle,

suc de langoustine, kalamansi

2017   Sancerre rouge « Charlouise »

Pigeon
Datte, olive, citron confit, navet glacé, toast melba

2012   Sancerre rouge « Vendanges entières »

Clémentine
Mousse de brocciu, craquant noisette, glace d’huile d’olive

2022   Sancerre blanc « Harmonie » 

D I N E R D O M A I N E   V I N C E N T  P I N A R D

Jeudi 8  F é v r i e r  2 0 2 4

Menu 6 services avec accord mets & vins 170 €/personne

Une équipe à votre service : Marinos, Cécile, Cathy, Wag,, Louise, Thomas, Mathilde C, Draman, Mathilde T


