
Amuse bouche 

Saint-Jacques de Port en Bessin
A cru dans sa coquille, zestes de citron vert, câpre, caviar Osciètre, 

panais

Homard bleu  
Fines ravioles à l’encre de seiche, shiitake, estragon,

carottes au beurre d’algues, sauce onctueuse des têtes

Bar de ligne
Artichaut moelleux et frit, nage gingembre/agrumes

Veau fermier
Quasi rôti, gratin de pomme de terre et patate douce,

râpée de truffe noire, sauce vin jaune

Brioche façon pain perdu
Diplomate agrumes, orange sanguine, glace praliné noisette

Mignardise

D î n e r  D u   14  F é v r i e r
Menu 5 plats avec 1 coupe de champagne – 165 € 

Accord mets & vins – 70 € 

Une équipe à votre service : Marinos, Cécile, Cathy, Wag,, Louise, Thomas, Mathilde T, Draman, Mathilde C


